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Von Natur aus gut:
Landwirtschaft in Oberfranken
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Landwirtschaft in Oberfranken

Familienbetriebe haben Vorrang!

Die Landwirtschaft in Oberfranken ist durch eine enorme Vielfalt gepragt. Ursache hier-
firsindin erster Linie unterschiedliche naturraumliche und klimatische Rahmenbedin-
gungen. Entlang der sogenannten ,frankischen Linie“ verlduft quer durch Oberfranken
die Grenze zweier GroRgebiete, ndmlich das Ostliche Mittelgebirge mit Frankenwald,
Minchberger Hochflache, Fichtelgebirge und frankischem Vogtland sowie das Stid-
westdeutsche Stufenland mit Frankenalb, Regnitz-Becken, Keuperhigelland (Itz-
Baunachgrund) und Keuperbergland (Steigerwald und Hassberge). Die unterschiedli-
chen geologischen Formungen und klimatischen Einflisse in diesen Regionen bedingen
teilweise stark differierende Ackerflachen, Bodenbeschaffenheiten, Anbauschwerpunk-
te, Siedlungsformen und Haustypen.

An geschiitzen Hangen zum westlichen Ausgang des Bamberger Beckens wird Wein kul-
tiviert. Um Pretzfeld (Landkreis Forchheim) ist das groRte geschlossene StiRkirschenan-
baugebiet Mitteleuropas entstanden. Die steinigen Béden des Frankenjura bringen

bei sorgfdltiger Fruchtfolge Braugerste von bester Qualitdt hervor. An den alpin
anmutenden Steilhdngen des Frankenwaldes (Landkreis Hof, Kronach und Kulmbach)
sowie in dersanft gewellten Higellandschaft des Bayreuther Landes weiden Rinder auf
ausgedehnten Grinlandflachen, im Fichtelgebirge liegt eines der dltesten Kartoffelan-
baugebiete Europas, wahrend sich die Talauen von Main und Regnitz besonders fir die
Erzeugung von Spargel und anderen Gemiusespezialitaten eignen. Ein Schwerpunkt der
Milchviehhaltungist in Ostoberfranken (Landkreis Hof und Wunsiedel) entstanden,
dagegen dominiert im Landkreis Coburg die Schweinehaltung. In den Landkreisen Hof,
Bayreuth und Bamberg spielt auch die Energieerzeugung eine bedeutende Rolle auf
den Ackerflachen.

Eine Mehrzahl der landwirtschaftlichen Betriebe wird in Oberfranken als Familienun-
ternehmen im Haupt- oder Nebenerwerb gefithrt. Uber die traditionelle Urproduktion
hinaus schopfen viele dieser Betriebe ihr Einkommen inzwischen auch aus weiteren
Geschaftsfeldern, neuen Produkten, Dienstleistungen und Markten. Durch vielfaltige
okonomische und tkologische Vorleistungen fiir andere Wirtschaftsbereiche sowie
durchihr Engagement fiir den Erhalt von Natur, Landschaft, Gesellschaft und Kultur
tragen sie maRgeblich zur Entwicklung und Stabilitat [andlicher Raume bei.






Landwirtschaft in Oberfranken

Von gliicklichen Kiihen
und Kdlbern
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Von Lammern, Schafen und
Frankenvieh

Tradition und Vielfalt prdagen die Region!

Die Wacholderheiden im frankischen Jura sind aus der traditionellen Schafhaltung ent-
standen, die heute vor allem zu Ostern noch Lammfleisch produziert. Im Landkreis Hof
ist die Sommergerste (Braugerste) vorherrschend und liefert damit einen wichtigen
Rohstoff nicht nur fir oberfrankische Bierspezialitaten. Rund ein Viertel der bayeri-
schen Braugerste wird in Oberfranken geerntet. Vereinzelt findet man auch Hopfenan-
bau. Das Frankenvieh (Gelbvieh) ist als alte traditionelle Rinderrasse genauso noch zu
finden wie die Coburger Fiichse, eine etwas irrefithrende Bezeichnung fiir eine selten
gewordenen Schafrasse. Und nicht zuletzt spielt die Teichwirtschaft regional eine be-
deutende Rolle. Nurandeuten ldsst sich hier die enorme Bandbreite der Landwirtschaft
in der Genussregion Oberfranken. Anspruch auf Vollstandigkeit der Besonderheiten
kann dieser kurze Abriss nicht erheben!

Die Ackernutzung wird hauptsdchlich durch Getreide, Winterraps, Mais und verschie-
den Formen des Futterbaus gepragt. Das Dauergriinland, also Wiesen und Weiden,
setzt mit fast einem Drittel der landwirtschaftlich genutzten Fldche einer weiteren
Ausdehnung des Ackerbaus Grenzen. Diese Vielfalt der Landbewirtschaftungist auch
fir das Auge erkennbar und spiegelt sich in der abwechslungsreichen oberfrankischen
Kulturlandschaft wieder. Das gerade fiir den Tourismus so reizvolle und attraktive
Landschaftsbild ist das Ergebnis jahrhundertlanger Landbewirtschaftung-und damit
auch Landschaftspflege. Eine wirtschaftliche Verwertung von Grinlandflachen ist nur
Uberdie Rinderhaltung moglich. Somitist nicht verwunderlich, dass die Rinderhaltung
und hiervor allem die Milchviehhaltungin einer groRen Zahl von Betrieben die wich-
tigste Einnahmequelle darstellt. Gleichwohl haben sich aber auch Betriebe auf Schwei-
nezucht und Schweinemast spezialisiert. Gemeinsam sind allen Tierhaltungsbetrieben
vergleichsweise iberschaubare BestandsgroRen.

Die vergleichsweise kleinbduerliche Landwirtschaft mit tberschaubaren Flachengro-
Ren und Tierbestanden ist fest mit der Region verbunden. Die Vielfalt des Anbaus und
der Tierhaltung sowie die Nahe zu den Verarbeitungsbetrieben in der Region garantie-
ren kurze Transportwege und damit Frische der Produkte. Eine nachvollziehbare und
transparente Erzeugung wird sowohl vom Verbraucher als auch den Backern, Metzgern
und Brauern der Region geschatzt.
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Uberzeugend urspriinglich
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Oberfrankens Landwirtschaft
in Zahlen

In Zahlen und nichtern betrachtet, stellt sich die Landwirtschaft in der Genussregion so dar:

Mit einem Anteil von 46,8 % der Landwirtschaftsflache und weiteren 40,1 % der Waldflache an der gesam-
ten Gebietsflache pragen land- und forstwirtschaftliche Nutzungen das Bild der Kulturlandschaft in ganz
entscheidendem MaRe. Mit rund 10.300 landwirtschaftlichen Betrieben (>2 ha) ist Landwirtschaft noch

in nahezu allen oberfrankischen Dorfern prasent. Mit einer durchschnittlichen BetriebsgroRe von 29,7 ha
werden fast alle Betriebe als bauerliche Familienbetriebe gefiihrt. Der Anteil der Nebenerwerbsbetriebe
liegt bei 65 %, wobei die Spanne von 42 % im Landkreis Wunsiedel bis hin zu 78 % im Landkreis Forchheim
betragt.

Der Anteil der Erwerbstatigen in der Land- und Forstwirtschaft von 3,1 % im oberfrankischen Durchschnitt
unterliegt ebenfalls einer grolen Streubreite. Er liegt am hochsten im Landkreis Bayreuth bei 7,8 % und am
niedrigsten im Landkreis Wunsiedel bei 2,3 %. Diese Beschdftigten haben im Jahr 2009 eine Bruttowert-
schopfung von absolut 324,7 Mio. € bewirtschaftet und haben damit einen Anteil von 1,1% an der gesamten
Bruttowertschopfung der Region. Allerdings gibt es eine intensive Verflechtung mit unterschiedlichen vor-
und nachgelagerten Produzenten und Dienstleistern. Nach seriosen Schatzungen hangt letztlich jeder 7.
Arbeitsplatz von der Land- und Forstwirtschaft ab.

Auch wennin Zukunft die Bedeutung der Landwirtschaft sowohl als Produzent fiir Nahrungsmittel und
Energie als auch als vielseitiger Dienstleister im landlichen Raum enorm ansteigt, wird der Strukturwandel
weitergehen. Nicht zuletzt aufgrund des technischen Fortschritts wird sich die Zahl der Betriebe weiterhin
um rund 3 % pro Jahr verringern.

Gerade aber weil die naturrdumlichen Bedingungen dem GroBenwachstum Grenzen setzen, haben viele
landwirtschaftliche Unternehmer die landwirtschaftliche Urproduktion um neue Geschaftsfelder erwei-
tert. Dazu zdhlen unterschiedlichste Dienstleistungen im ldndlichen Raum, wie die Erzeugung nichtalltag-
licher regionaler Spezialitdten, oder die Eroffnung neuer Vertriebswege, wie z. B. die Direktvermarktung.
Die Landwirtschaft in Oberfranken ist aufgrund der Pragung des Landschaftsbildes, der Erzeugung von
Rohstoffen und der Erzeugung, Weiterverarbeitung und Vermarktung regionaler Spezialitaten ein wichti-
ger Teil der Genussregion.
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Landwirtschaft in Oberfranken

Beerenstarke Kostlichkeiten
garantiert von Hand gemacht!
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Milchvieh und Weiderinder

der Stolz unserer Landwirte!

Das malerische oberfrankische Landschaftsbild wird durch den kleinteiligen Wechsel von Acker-und Grinland-
flichen sowie teilweise ausgedehnten Waldern auf Bergkuppen und Hochflachen bestimmt. Die an die jeweiligen
Standorte angepasste Griinlandbewirtschaftung wird durch die Rinderhaltung dominiert. In Oberfranken besteht die
traditionelle Milchviehhaltung und Rindermast neben der extensiven Weidehaltung von Mutterkuhherden.

Schwerpunkte der Milchviehhaltung sind die Landkreise Bayreuth und Hof. In Oberfranken wird Milch konventionell
oderin Bioqualitat erzeugt. Mit Ausnahme einiger selbstverarbeitenden Betriebe wird die oberfrankische Milch an
verschiedene verarbeitende Molkereien in der Region geliefert. Die Herkunft der erzeugten Milch I&sst sich bei allen
Molkereiprodukten anhand der Veterindrskontrollnummer ermitteln. Neben konventionellen Molkereiprodukten
nimmt in Oberfranken die Erzeugung von Quark, Frischkdse und Schnittkdse in Bioqualitdt sowie in spezialisierter
hofeigener Erzeugung zu. Dabei ist die Vielfalt der Bezeichnungen fiir den Verbraucher nicht immer leicht durch-
schaubar. Auch in der konventionellen Verarbeitung kann ein ausschlieRlich mit Speisesalz konservierter ,Naturkdse*
erzeugt werden. ,Bio“-Kdsespezialitdten werden aus Milch von zertifizierten Hofen produziert, die nachweislich bio-
logischen Landbau betreiben. Zur Fermentierung beider Arten verwendet man heute mikrobielles Lab. Einige spezia-
lisierte Betriebe in der Region haben sich auf die Erzeugung und Verarbeitung von Schaf-und Ziegenmilchprodukten
spezialisiert. Ziegenmilch eignet sich gut zur Zubereitung als Frischkdse mit verschiedenen Gewiirzen. Schafsmilch
wird auch zu verschiedenen schnittfesten Késesorten weiterverarbeitet. Der Verbraucher kann sich vor allem auf
regionalen Bauernmdarkten aus einem individuellen Sortiment verschiedener Frisch- und Hartkdsespezialitdten nach
hauseigenen Rezepturen bedienen.

Auf Grinlandflachen im sanft gewellten Hiigelland um Kulmbach und Bayreuth sowie auf urwichsigen Weideflachen
im Frankenwald wird in zunehmender Anzahl Weidevieh gehalten. Mageres, extensiv genutztes Griinland besitzt
mit einer farbenprachtigen Vielfalt an seltenen Krdutern und Blumen einen hohen Grad an Biodiversitdt. Neben

der heilkraftigen Arnika, dem aromatischen Barwurz und vielen heimischen Orchideenarten bieten diese Fldchen
zahlreichen gefahrdeten Tier-und Pflanzenarten einen besonderen Lebensraum. Um dieses altes Kulturland mit
einer unvergleichlichen Artenvielfalt zu bewahren, wurde fiir Bergwiesen des Frankenwaldes ein ausgekliigeltes
Beweidungssystem mit intensiv und extensiv genutzten Weiden, Mdahweiden und Wiesen entwickelt. Damit lassen
sich wertvolle Lebensraumtypen wie Berg-Mdhwiesen und Borstgrasrasen in eine nachhaltige Bewirtschaftung einbe-
ziehen. Zugleich steigt bei qualitdtsbewussten Verbrauchern die Nachfrage nach Rindfleisch aus Weidehaltung, das
von ausgewdhlten Metzgereibetrieben in der Region vermarktet wird. So beginnen sich hier einzigartige Wertschop-
fungsketten zu etablieren, die dem Landwirt fiir sein Engagement zugunsten von Kulturlandschaft, Artenschutz und
tiergerechter Weidehaltung einen héheren Erzeugerpreis, dem Metzger hochwertiges Qualitatsrindfleisch und dem
Verbraucher gesunde und geschmacklich ausgezeichnete Fleisch-und Wurstwaren aus der Region garantieren.
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Ein Meer aus Bliiten lockt viele
Gadste und unsere fleilligsten
Mitarbeiterinnen
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Braugerste und Brotgetreide

der Ackerbau hat bei uns eine lange Tradition!

Bereitsin der Jungsteinzeit wurde in Oberfranken Ackerbau betrieben. Die ersten Bauern kannten nur wenige Kultur-
pflanzen, darunter Getreidesorten wie Einkorn und Emmer, nahe Verwandte des heutigen Weizens. Auch Dinkel und
die anspruchslose Gerste wurden in geringem Umfang kultiviert. Als um die Mitte des14. Jahrhunderts das Klima in
Oberfranken rauher zu werden begann, dominierten Gerste, Hafer und Roggen, wahrend der anspruchsvolle Weizen
nurin begiinstigten Regionen zum Anbau kam. Auch heute noch ist Oberfranken ein bevorzugtes Anbaugebiet fiir
Gerste, Hafer und Triticale, einer hybriden Kreuzung aus Weizen und Roggen, die hauptsdchlich in klimatisch weniger
beglinstigten Mittelgebirgsregionen als Viehfutter angebaut wird. Daneben werden je nach Standort auch Sommer-
und Winterweizen, Dinkel und Roggen kultiviert.

Traditionell wird in Oberfranken aus Sommergerste Braugerste von besonderer Qualitdt erzeugt. Sommergerstenan-
bauist auch auf kargeren Béden méglich und wird gerne als Fruchtfolgeglied eingesetzt. Im Vergleich zur robusteren
Wintergerste birgt sie jedoch ein hoheres Anbaurisiko bei geringerem Ertragspotential. Im Frihjahr ausgesat, ist
Sommergerste im Keimvorgang sehr frostempfindlich und reagiert ungiinstig auf zu hohe Feuchtigkeit in der Wachs-
tumsperiode und zu hohe Temperaturen bei der Kornreifung. Um als Qualitatsbraugerste verwendet zu werden, darf
der Eiweilgehalt der Gerste nicht iiber 11,5 % liegen. Damit diese Werte nicht iberschritten werden, bedarf esim
Anbau fortlaufend besonderer Sorgfalt, insbesondere einer sehr verhaltenen Stickstoffdiingung. Die eiweilreichere
Wintergerste wird (iberwiegend als Tierfutter verwendet. Da sie im Anbau weniger problematischist und héhere Er-
trage als Sommergerste erzielt, laufen Versuche, um ihre Eignung als Braugerste fiir Weizenbiere und naturtriibe un-
tergdrige Biere zu verbessern. Aktuell dominiert bei den oberfrankischen Brauern allerdings noch die Nachfrage nach
Braumalz aus Sommergerste. Das Angebot schwankt jedoch nicht zuletzt infolge witterungsbedingter Schwierigkei-
ten und der Preisentwicklung. Ubrigens ist Oberfranken auch ein Standort groRer, familiengefiihrter Malzereien.

Inder Erzeugung, Vermahlung und Verarbeitung von Brotgetreide aus Oberfranken arbeiten immer mehr Landwirte,
Miller und Backer in den Regionen zusammen. Neben dem konventionellen Agrarhandel etablieren sich so zuneh-
mend regionale Kreislaufe, die vor allem kleineren Landwirten und Backereibetrieben zugute kommen und eine aus-
gewdhlte Produktpalette ermoglichen. Die noch in Oberfranken existierenden selbstdndigen Miihlenbetriebe blicken
oft aufeine jahrhundertelange Geschichte zuriick. Hdufig sind sie Griindungen der bischéflichen Landesherren oder
der Kloster, die die Versorgung der Regionen mit Brotgetreide sichern wollten. Einige Betriebe arbeiten auch heute
noch absolut umweltfreundlich mit wassergetriebenen Radern, die nur gelegentlich durch Elektromotoren verstarkt
werden missen. Die Verarbeitung von Getreide zu Mehlist hier noch hochwertige Handarbeit. So kénnen die Backer
der Region ihr Brotmehl stets frisch und in individueller Ausmahlung beziehen, ein Vorzug, der wiederum der Qualitat
der Backwaren zugute kommt.
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Regionale Produkte

fiir Menschen,

die den Geschmack

der Jahreszeiten schatzen.
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Grune Nischen mit Charme!

Von Apfel bis Zwetschgenbrand

Vom mehr oder weniger grolflachigen Ackerbau grenzen sich Sonderkulturen im Pflanzenbau als Erwerbsalternati-
ven ab. Dabeihandelt es sich zumeist um arbeitsintensive Bereiche mit besonderer Klima- und Standortabhéngig-
keit, die vor allem kleineren Betrieben eine Existenz durch Spezialisierung sichern.

Zu den bekanntesten oberfrankischen Sonderkulturen gehdren die Kirschen in der Frankischen Schweiz, dem
groRten zusammenhdngenden Kirschenanbaugebiet Deutschlands. Hier werden auf Héhen von 280 - 400 m iber NN
anden frostfreien Hangen der Tdler und von 400- 550 m tiber NN auf den meist ebenen Hochfldchen des Jura etwa
200.000 Kirschbdume unterschiedlicher ertragreicher Sorten kultiviert. Auch in anderen Regionen Oberfrankens
spielt der Anbau von Kern- und Steinobst auf Streuobstwiesen oder in Plantagen eine gewisse Rolle. Viele Anbaube-
triebe veredeln dariiber hinaus ihre Erzeugnisse zu hervorragenden Branden, Geisten und Likoren

Aufden sandig-leichten Talboden entlang von Main und Regnitz wird Spargel feldmédRig angebaut. Neben dem
beliebten weilen Spargel mit mildem Geschmack sind auch der wei-violette Spargel sowie der aromatische griine
Spargel begehrt. Im Bamberger Land spielt der Gemiiseanbau eine traditionell bedeutende Rolle. Noch heute werden
hier neben fast allen handelsiblichen Gemusesorten auch alte lokale Sorten mit hervorragenden Geschmackseigen-
schaften kultiviert, fir die stellvertretend die Bamberger Hornla-Kartoffel seit einigen Jahren wieder eine gewisse
Beriihmtheit genieRt. Wer von Kartoffeln spricht, darf aber das Fichtelgebirge und den Frankenwald nicht vergessen.
Hier liegt um Pilgramsreuth und Kirchenlamitz eines der dltesten Kartoffelanbaugebiete Deutschlands. Die hier und
aufderangrenzenden Minchberger Hochflache kultivierten Kartoffeln enthalten durch die im Boden verfiigbaren
Urgesteine einen besonders hohen Anteil wertvoller Mineralien.

Um Lilling liegt Oberfrankens kleines aber feines Hopfenanbaugebiet, das in Sachen Biohopfen die Nase sogar
weltweit vorne hat. Die Hopfenbauern aus Lilling versorgen verschiedene Brauereien der Region mit ihrem aromati-
schen Hopfen. Am nordwestlichen Rand der Hakberge liegen mit den Lagen Unterhaider Rothla und Staffelbacher
Spitzlberg Oberfrankens einzige Weinberge. Ein Teil der hier erzeugten Weine wird in urigen Heckenwirtschaften
ausgeschenkt. Dazu schmecken die typischen Hackerbrotzeiten mit hausgemachten Spezialitaten.

Eine besondere Erwdhnung verdienen die Krduterpddagoginnen der Region. Im Fichtelgebirge, aber auch im Franken-
wald, Steigerwald und in der Frankischen Schweiz haben sich krauterkundige Bauerinnen darauf spezialisiert, aus
Wildkrautern kostliche Salate, Brotaufstriche, Pestos und andere Gaumenfreuden zu zaubern. Auch der Anbau von
Wiirz- und Arzneikrautern entwickelt sich hier zu einem spezialisierten Zweig, erweitert um attraktive Angebote wie
Krauterfihrungen und Krauterkochkurse.
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Der Geschmack der Region -
oft sind es einfache Dinge,
die den Gaumen verwdhnen






Landwirtschaft in Oberfranken

Direktvermarkter
bieten Vielfalt

Der Einkauf beim Direktvermarkter ab Hof oder auf regionalen Bauernmarkten wird fir
immer mehr Verbraucher zu einem Erlebnis besonderer Art. Die hier angebotene, reich-
haltige Produktpalette einheimischer Erzeugnisse iberzeugt nicht nurin Geschmack
und Qualitat, sondern garantiert auch in Sachen Umweltbilanz durch kurze Transport-
wege ein gutes Gewissen. Oberfrankische Direktvermarkter bewirtschaften haufig
kleinerer bis mittlere H6fe und verarbeiten zumindest einen Teil ihrer Erzeugnisse zu
hochwertigen Lebensmitteln nach familieneigenen Rezepturen. Insbesondere haben
arbeitsintensive Sonderkulturen wie Gemiuse, Spargel, Obst und Krauter oder Produkte
aus artgerechter Tierhaltung in der Direktvermarktung die Chance, angemessene Preise
zuerzielen.

In der Landwirtschaft hat sich vor allem die Marke ,Einkaufen auf dem Bauernhof“als
Gitesiegel mit Uberregionaler Bedeutung etabliert. Auf regionalerer Ebene agieren
Netzwerke, die mit Slogans wie ,original - regional“ oder ,natirlich von hier“die Leis-
tungen und Angebote ihrer Mitglieder bewerben. Auf Bauernmdrkten und Messen, bei
Themenwochen in der Gastronomie sowie zunehmend in attraktiven Internetportalen
werben sie dafiir, das Verbraucherbewusstsein fiir regionale Erzeugnisse zu scharfen.
Ein wichtiges Argument der gemeinsamen Darstellungist das Ziel, globalen Trends in
der Lebensmittelerzeugung entgegenzuwirken. Statt auf die untiberschaubare Masse
anonymer Produkte aus industrieller Erzeugung setzen immer mehr Verbraucher auf
Produkte aus regionaler Erzeugung und handwerklicher Produktion. So wollen quali-
tdtsbewusste Kunden wissen, durch welche Hande ihre Lebensmittel gegangen sind
und wie sie hergestellt wurden. Regional erzeugte Produkte schaffen Vertrauen und
starken Identitdt und Attraktivitdt der Regionen. Durch die Verkniipfung von Lebens-
mitteln mit ihrem regionalen Ursprung bleibt zudem der Zusammenhang zwischen
Kulturlandschaft und Lebensmittelproduktion erhalten und nachvollziehbar. Untersu-
chungen belegen daher den Trend, dass die hofeigene Erzeugung und Vermarktung von
Lebensmitteln auch zur Sicherung und Neuschaffung von Arbeitsplatzen im landlichen
Raum beitragt. Nicht zuletzt betrifft dies Arbeitsplatze jingerer Frauen, die sich mit
kreativen Ideen damit attraktive Erwerbsmoglichkeiten in der ldndlichen Wirtschaft
schaffen kénnen.
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